
Название команды



Сироп 

лекарственный с 

сухим экстрактом 

солодки
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Наименование 

компонента
Содержание, %

Сухой экстракт солодки 2,5

Сахароза 60,5

Глицерин 2,5

Натрия бензоат 0,5

Ароматизатор пищевой 

(на выбор)
1,0-2,0

Вода очищенная До 100



Если ваша команда хочет получить отличный сироп, 

необходимо помнить о…

Температуре Времени Перемешивании
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1

В 
предварительно 
нагретую до 60С 

воду 
дистиллированн

ую вносят 
порциями 

отвешенную на 
весах сахарозу. 

Процесс 
внесения ведут 

при постоянном 
перемешивании 

с помощью 
стеклянной 

палочки. 

2

Сироп доводят 
до кипения 

однократно и 
снова охлаждают 

до 60-70С.

. 

3

В сироп 
сахарный при 

перемешивании 
вносят 

отвешанный
натрия бензоат

4

В отдельной 
емкости 

растворяют 
сухой экстракт 

солодки в 
глицерине.

Сироп 
охлаждают до 

50С и при 
перемешивании 
вносят раствор 

сухого экстракта 
солодки в 

глицерине. 

5

В последнюю 
очередь вносят 
корригент вкуса 

и запаха. 
Полученный 

сироп 
фильтруют через 

марлю.
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Технология сиропа лекарственного с сухим экстрактом 
чабреца



Оцените вкус, цвет и запах полученного сиропа

Цвет Вкус

5

Запах


